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Piecze¢ panstwowego inspektora sanitarnego

PROTOKO¥, KONTROLI SANITARNEJ
(tematycznej, interwencyjnej)”

NR OHZ.107.2024 Lebork, 2024-04-09

(Miejscowosé i data)

Kontrola tematyczna — ocena jakosci zywienia
(rodzaj kontroli, zakres itp.)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela () Panstwowego Powiatowego
Inspektora Sanitarnego w Leborku:

Edyta Majchrzak — Asystent Oddziatu higieny Zywnogci, Zywienia i Przedmiotéw Uzytku — nr up.
16/2024
Magdalena Nikitiuk — Asystent Oddziatu higieny Zywnosci, Zywienia i Przedmiotéw Uzytku — nr up.
3/2024

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznier: do czynnosci kontrolnych)

Kontrol¢ przeprowadzono na podstawie art. 4 i 25 ustawy z dnia 14 marca 1985r.
o Pafistwowej Inspekeji Sanitarnej (Dz. U. z 2024 1. poz. 416 tj.), w zwigzku z art. 67 §1 oraz art. 68
§1 1 §2 wustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. Kodeks postgpowania administracyjnego. Sposéb
przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli zywnosci oraz materiatéw i wyroboéw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia PK/BZ/01 okre$lona w zarzadzeniu nr 291/19 Gtéwnego
Inspektora Sanitarnego z dnia 13.12.2019 r. zmieniajace zarzadzenie w sprawie procedury
przeprowadzania urzgdowej kontroli zywnosci oraz materiatéw i wyrobow przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia.
Na podstawie art—48—ust—H—pkt1ustawy—zdnia—6-marea—2018c Prawo przedsiebioredw— Dz -
: : —¥** oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego
1 Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzgdowych 1 innych czynnosci
urz¢gdowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa Zywno$ciowego i paszowego
oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roslin i Srodkéw ochrony roélin,
zmieniajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005,
(WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE)
2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady
98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/ 120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004, dyrektywy Rady
89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE i 97/78/WE
oraz decyzj¢ Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzedowych) (Dz. Urz. L 95
2 07.04.2017, str. 1) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

I. Zaklad
Szkota Podstawowa w Wicku
ul. Parkowa 4, 84-352 Wicko

(peina nazwa, adres)

Pani- Magdalena Bartelik- dyrektor
(kierujqcy zakltadem — imig i nazwisko, stanowisko)

Pani — Agnieszka Andriskowska- intendentka

podczas kontroli — imig i nazwisko, stanowisko)

nie przywolywano
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(osoby przywolane przez strony na Swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych

II. Przeprowadzenie kontroli
1. Opis stanu faictycznego oraz uchybiefi/nieprawidlowosci”.

Przeprowadzono kontrole tematyczng w celu oceny jakosci Zzywienia. Zaktad prowadzi zywienie
zbiorowe typu zamknietego. W zaktadzie przygotowywane sg potrawy dla dzieci szkolnych w wieku 7-
15 lat. W dniu kontroli zywionych jest 106 dzieci (zapisanych 121). Stawka zywieniowa wynosi 6 zt.
Potrawy przygotowywane s w kuchni wlasciwej wyposazonej w blaty o gladkiej i zmywalnej
powierzchni- wszystko wykonane ze stali nierdzewnej. Kuchnia wyposazona jest m.in. w piec
konwekcyjno — parowy, kuchenki gazowe, patelni¢ gastronomiczng, kociol warzelny. Dzieci spozywaja
positki na wyznaczonych do tego celu stolikach. W zaktadzie znajduje si¢ zmywalnia, w ktérej znajduje
si¢ urzadzenie do termicznej dezynfekeji naczyn stolowych. Dzieciom szkolnych serwuje si¢, obiad
dwudaniowy (wydawany 11:10 — 13:25). Obiad sktada si¢ z zupy i drugiego dania. Sprawdzono
magazyn srodkow spozywczych, pod katem obecnosci koncentratoéw spozywezych — ustalono, ze zupy,
sosy, potrawy sporzadzane sg z naturalnych skladnikéw. W magazynie obecne sg jedynie naturalne
ziola, przyprawy typu pieprz, papryka, lubczyk, natka pietruszki itd. W magazynie stwierdzono
obecnos¢ roéznorakich kasz, napojow, makaronéw, s6l jodowana o obnizonej zawartosci sodu, oleje
rzepakowe. Magazyn S$rodkéw spozywezych wyposazony w regaly wykonane z materialow
tatwozmywalnych. W trakcie kontroli okazano do wgladu jadtospis dekadowy od 21.03.2024r. do
09.04.2024r. Na obiad dzieci w wieku szkolnym spozywaja réznorakie zupy, takie jak: grochowa,
jarzynowa, chlopska, z soczewicy, krupnik, koperkowa, pomidorowa z ryzem, wiejska, ogérkowa i
fasolowa. Na drugie danie serwuje si¢ gldwnie dania migsne i rybne takie jak: zraz wieprzowy w sosie,
kotlet rybny, devollaile, gulasz, nugetsy, kotlet siekany, pieczen rzymska w sosie, ryba z pieca. Dzieci
otrzymuja réwniez potrawy maczne, na przyklad: placki z jabtkiem. Do obiadu podaje sie dodatki takie
jak: makaron spaghetti, ziemniaki, kasza jgczmienna, gryczana. Serwowany jest takze dodatek
warzywny tj. ogoérek konserwowy, surdwka z marchewki i jabtka, fasolka szparagowa, suréwka z
czerwonej kapusty, surowka z selera naciowego, surowka z warzyw mieszanych, buraczki, suroéwka z
kapusty kiszonej. Dzieciom do obiadu do picia serwuje kompot owocowy i wodg niegazowang.
Ustalono, ze potrawy podawane dzieciom przygotowywane s3 glownie w piecu konwekcyjno-
parowym, smazone sa tylko nalesniki i placuszki. Do smazenia uzywany jest wylacznie olej
rzepakowy. Zupy, sosy oraz potrawy sa sporzadzane z naturalnych skladnikow bez uzycia
koncentratow spozywczych z wylaczeniem koncentratow z naturalnych sktadnikéw. Potrawy smazone
podawane sg rzadziej niz dwa razy w tygodniu. Napoje nie zawierajg wiecej niz 10 g cukru w 250 ml
(s stodzone miodem). Kazdego dnia podawana jest co najmniej jedna porcja z grupy miesa, produktow
mlecznych- $Smietana dodawana do zup i soséw. Kazdego dnia serwowane sa warzywa i owoce W

kazdym positku i co najmniej jedna porcja warzyw do obiadu, a do wigkszosci obiadow jest podawana
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porcja produktéw zbozowych. Porcja ryby podawana jest co najmniej raz w tygodniu. Ponadto

sprawdzono stan sanitarno-higieniczny pomieszczen bloku zywienia -wszystkie pomieszczenia
utrzymane w czystosci, sprzety, urzgdzenia czyste, sprawne. Jadlospis wywieszony jest na drzwiach
przy gtownym wejsciu do budynku, w miejscu tatwo dostepnym i widocznym zaréwno dla dzieci jak i
dla rodzicow bez opracowanego wykazu sktadnikéw i wyszczegélnieniem substancji powodujacych
alergie lub reakcje nietolerancji- podczas kontroli niezwlocznie wywieszono brakujace informacje we

wlasciwym miejscu.

Ustalono --=-=====----
zywnosc.psse.lebork@sanepid.gov.pl .

2. Nieprawidtowosci stwierdzone podczas kontroli stanowig naruszenie nastepujacych przepisow
prawa: -

3. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: nie stosowano.
II1. Informacje dodatkowe

1. Za stwierdzone nieprawidtowosci ukarano:
(imig, nazwisko, stanowisko)

grzywna w drodze mandatu karnego nr w wysokosci
(nr mandatu karnego)

W oparciu o
(podstawa prawna)

upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia nr
(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajqe informacje o sytuacji
materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu karnego i o skutkach prawnych takiej
odmowy)

2. Zatgczone dokumenty: jadlospis dekadowy, raporty magazynowe

3. Inne informacje dotyczace ustaleri/uzgodnien™:

4. W ksigzce kontroli dokonano/nie dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace
usuniecia uchybien, okreslonych w pkt: dokonano wpisu.

O usunigciu stwierdzonych nieprawidtowosci kierownik zaktadu jest obowigzany zawiadomié
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie p6zniej niz w ciagu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

5. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu ™.
Pan (i) wnosi/nie wnosi” uwag i zastrzezeri do stwierdzonego stanu faktycznego: —

6. Uwagi osoby kontrolujgcej: —
7. Czas trwania kontroli: od 12:20 do 14:00
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Protok6t niniejszy wraz z zatgcznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastgpnie po odczytaniu i omdwieniu go zostal podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonaé odpowiedniej adnotacji.

...................................................................................................................................................................

8. Poprawki i uzupetnienia do protokotu: —
( podac numer strony protokolu, zatgcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, kidre je zastepujq)

ASYSTENT
Oddzlatu Higieny Zywnosci, Z

; : ; - | Przedmiotow U2ytku PSSE w m‘:%?fu
/77511165@462 ...... bochishotte L. m g;:.mxz..a};%majm.mk ........

(imig, nazwisko i podpis kontrolowanego) \ ;
\ iy &\\\&MLML

(podpisy 0sob kontrolujgeych)

(podpisy swiadkéw)

POTWIERDZENIE ODBIORU PROTOKOLU
Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu 2024-04-09 otrzymatem (-am) w dniu 2024-04-09.

MAGAZYNIER/INTENDENT

( podpis i pieczeé odbierajqcego protokdl)

Wilasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protokolu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wiyniki kontroli dotyczg wytacznie skontrolowanego zaktadu.
Niniejszy protok6l nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Leborku powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokoét sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono® wyniki kontroli na egzemplarzu protokolu wiasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komdrki organizacyjnej /
kierownika technicznego/ zastepcy)

") zaznaczy¢ wlasciwe
*) skregli¢ w przypadku podmiotéw, ktérych nie dotycza przepisy o swobodzie dzialalnosci gospodarczej



